
 PRODUITS FRAIS A CONSERVER ENTRE 0 ET 4°C

 SERVICE COMMERCIAL 

Martine HUARD : 02 43 04 98 19 commercial@georgesthiol.fr

Thierry RAULT : 07 88 41 70 77 trault@georgesthiol.fr

Code Code Poids

Prod. EAN net

RILLETTES DU MANS 
     - Terrine ronde façon grès, operculée, 2 kg net 088140 3169670881405 01 2,000 4 30

     - Terrine ronde operculée, 1 kg net, "Traiteur" 089140 3169670891404 01 1,000 4 30

RILLETTES D'OIE 
     - Jatte ronde façon grès, operculée, 4 kg net 097041 3169670970413 01 4,000 4 30

     - Terrine ronde façon grès, operculée, 2 kg net 098141 3169670981419 01 2,000 4 30

     - Terrine ronde operculée, 1 kg net, "Traiteur" 099141 3169670991418 01 1,000 4 30

RILLETTES DE CANARD
     - Terrine ronde façon grès, operculée, 2 kg net 128144 3169671281440 01 2,000 4 30

     - Terrine ronde, operculée, 1 kg net, "Traiteur" 129144 3169671291449 01 1,000 4 30

RILLETTES DE LAPIN
     - Terrine ronde, operculée, 1 kg net, "Traiteur" 119143 3169671191435 01 1,000 4 30

TRIPES À LA MODE DE CAEN, cuisinées au beurre et au Calvados
     - Coupe charcutière 3 kg 350 net, operculée, s/v 135050 3169671350504 01 3,350 4 30

     - Jatte ronde façon grès, operculée, 4 kg net 131050 3169671310508 01 4,000 4 30

     - Bocal poids net 800 g 027050 3169670270506 01 0,800 6 365

TRIPES À LA TOMATE, cuisinées aux herbes de Provence
     - Coupe charcutière 3 kg 350 net, operculée, s/v 145051 3169671450518 01 3,350 4 30

     - Jatte ronde façon grès, operculée, 4 kg net 141051 3169671410512 01 4,000 4 30

     - Bocal poids net 800 g 027051 3169670270513 01 0,800 6 365

BOUDIN BLANC PUR PORC FRANÇAIS
     - Par 10 unités forme brasse 1 kg 200 net, s/v 350230 3169673502307 01 1,200 2 30

     - Par 2 unités - poids net 240 g 353230 3169673532304 01 0,240 6 30

BOUDIN BLANC AUX CHAMPIGNONS 
     - Par 10 unités forme brasse 1 kg 200 net, s/v 350235 3169673502352 01 1,200 2 30

     - Par 2 unités - poids net 240 g 351235 3169673512351 01 0,240 6 30

MOUSSE DE CANARD AU PORTO
     - Moule trapèze operculé 0 kg 600 net 055023 3169670550233 01 0,600 6 30

     - Moule trapèze operculé 1 kg 200 net 065023 3169670650230 01 1,200 3 30

     - Terrine operculée 1 kg 400 net 050023 3169670500238 01 1,400 6 30

MOUSSE FORESTIÈRE SUPERIEURE AUX CHAMPIGNONS SYLVESTRES
     - Moule trapèze operculé 0 kg 600 net 055010 3169670550103 01 0,600 6 30

     - Moule trapèze operculé 1 kg 200 net 065010 3169670650100 01 1,200 3 30

     - Terrine operculée 1 kg 400 net 050010 3169670500108 01 1,400 6 30
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FONDANT DE CANARD AU PORTO
     - Rouleau 1 kg 400 env., ø 75 332207 3169673322073 01 1,400 3 24

     - Ballottin 0 kg 300 net, ø 50 335207 3169673352070 01 0,300 6 24

PATE DE CAMPAGNE, PUR PORC
     - Moule trapèze operculé 0 kg 650 net 055017 3169670550172 01 0,650 6 30

     - Moule trapèze operculé 1 kg 300 net 065017 3169670650179 01 1,300 3 30

     - Terrine operculée 1 kg 550 net 050017 3169670500177 01 1,550 6 30

PATE DE CAMPAGNE, PUR PORC, AU POIVRE VERT
     - Moule trapèze operculé 0 kg 650 net 055019 3169670550196 01 0,650 6 30

     - Moule trapèze operculé 1 kg 300 net 065019 3169670650193 01 1,300 3 30

     - Terrine operculée 1 kg 550 net 050019 3169670500191 01 1,550 6 30

TERRINE DE LAPIN AU VIN DE LOIRE
     - Moule trapèze operculé 0 kg 650 net 055005 3169670550059 01 0,650 6 30

     - Moule trapèze operculé 1 kg 300 net 065005 3169670650056 01 1,300 3 30

     - Terrine operculée 1 kg 550 net 050005 3169670500054 01 1,550 6 30

TERRINE DE SANGLIER
     - Moule trapèze operculé 0 kg 650 net 055002 3169670550028 01 0,650 6 30

     - Moule trapèze operculé 1 kg 300 net 065002 3169670650025 01 1,300 3 30

     - Terrine operculée 1 kg 550 net 050002 3169670500023 01 1,550 6 30

TERRINE DE CHEVREUIL
     - Moule trapèze operculé 0 kg 650 net 055003 3169670550035 01 0,650 6 30

     - Moule trapèze operculé 1 kg 300 net 065003 3169670650032 01 1,300 3 30

     - Terrine operculée 1 kg 550 net 050003 3169670500030 01 1,550 6 30

PERSILLADE DE TETE DE PORC, en gelée, persil, oignons, vin blanc
     - Terrine operculée 2 kg 900 net 060375 3169670603755 01 2,900 3 30

PIED DE PORC, cuit au bouillon
     - Pièce de 650 g environ, s/v 497390 3169674973908 01 ***** 15 30

LANGUE DE PORC CHARCUTIERE
     - Coupe charcutière 3 kg 500 net, operculée, s/v 037378 3169670373788 01 3,500 4 30

CUISSE DE CANARD CONFITE
     - 1 pièce de 400 g environ, s/v 835792 3169678357926 01 6 30
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TERRINE DE FILET DE SAUMON
     - Moule trapèze operculé 1 kg 300 net 065725 3169670657253 01 1,300 3 30

TERRINE DE BROCHET à la fondue de poireaux
     - Moule trapèze operculé 1 kg 300 net 065723 3169670657239 01 1,300 3 30

SOUPE DE POISSON CUISINÉE AU BEURRE, concentrée
     - Bocal 800 g net 027052 3169670270520 01 0,800 6 365

VELOUTÉ DE LANGOUSTINE
     - Bocal 800 g net 027057 3169670270575 01 0,800 6 365
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